
€ 10,00

€ 7,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 7,00

€ 9,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 6,00

Wasser Aperitif
Adelholzener Sprudel / Still 0,75l € 5,80 Weinschorle 0,2l € 3,50

Adelholzener Sprudel / Still 0,25l € 2,80 Scavy&Ray Prosecco 0,1l € 3,50

Tafelwasser Sprudel / Still 0,5l € 4,00 Laurent Perrier Brut Champagner 0,1l € 11,00

Sodas & Pops Fritz Müller Alkoholfrei 0,1l € 3,50

Coca-Cola 0,2l € 3,00 The Cave Spritz € 6,50

Coca-Cola Zero 0,2l € 3,00

Sprite 0,2l € 3,00 Aperol Spritz € 6,50

Zwerg Pali Orange 0,2l € 3,00

Spezi Paulaner 0,5l € 3,80 Hugo € 6,50

Ingwer-Zitrone Bio Proviant 0,33l € 3,80

Ice Tea Pome Elephant Bay 0,33l € 4,00 Thymian Ginger Aperol € 7,50

Red Bull 0,25l € 4,00

Red Bull Sugarfree 0,25l € 4,00 Lillet Blanc Spritz € 7,50

Säfte & Schorlen
Apfel Naturtrüb, Johannisbeer,  Lillet Rouge auf der Piste € 7,50

Maracuja, Rhabarber, Orange

Pink Grapefruit, Cranberry,  Pimms No.1 Cup € 7,50

Feine-Kirsche, Schiwasser 0,2l € 3,00

Schorle 0,4l € 4,00 Negroni € 9,00

Bier
Augustiner Hell vom Fass 0,5l € 3,90 Manhattan Twist € 9,50

Augustiner Schnitt vom Fass 0,5l € 2,50

Augustiner Dunkel 0,5l € 3,90 St Germain Meets Champagne € 12,00

Augustiner Pils 0,33l € 3,60

Erdinger Urweisse vom Fass 0,5l € 4,10 Campari Orange / Soda € 8,00

Erdinger Weissbier Dunkel 0,5l € 4,10 Cinzano Bianco € 5,00

Erdinger Weissbier Alkoholfrei 0,5l € 3,90 Cinzano Rosso € 5,00

Menu

Vorspeisen und Salate

holunder Sirup, Grapefruitsaft, Prosecco

Bulleit, Cocchi Vermouth, Orangenzeste flambiert

St Germain Holunderlikör, Champagner

Campari, Tanqueray Gin, Cocchi Vermouth

Pimms No.1, Ginger Ale, Limonade

Lillet Rouge, Schiwasser, Prosecco

Lillet Blanc, Hibiscus Tonic

Aperol, Ginger Ale, Thymian

Holunder Sirup, Prosecco, Sprudel

Aperol, Prosecco, Sprudel

Blooming Onion (2-3 pers.) with Aioli Dip  

Baked Avocado filled with Tomato and Parmesan

Steak Tartar Fried with Belgian Fries

Honey-Garlic Chicken Wings – Dip

Thymian Hühnerbrust gegrillt auf Caesar Salad

Steakstreifen gegrillt auf Salat

Tagessuppe

Für unsere gesamte Getränkeauswahl fragen Sie nach unserer Getränkekarte. Our full drinks menu is separately available.

in Blütenform aufgeschnittene und im Bierteig ausgebackene Zwiebel

überbackene Avocado gefüllt mit Tomaten und Parmesan

kurz angebratenes Tartar Steak mit belgischen Pommes

mit Honig und Knoblauch marinierte Hähnchenflügel

knusprige Hänchenkeule

Crispy Chicken Drumstick

Caesar Salad

Grilled thyme Chicken Caesar Salad

Steak Salad

Soup of the Day



Weinkarte 0,2l 0,1l 0,75l

Weiss
Sauvignon Blanc Isabey Sevilen '16  Türkei € 6,50 € 3,50 € 19,00

sehr trocken, aromatisch, erfrischende säure, leichter abgang Ägäi

Sauvignon Blanc “eins zu eins” '17 Deutschland € 26,00

frisch, mineralisch, langer abgang, zitrus, mango, melone Pfalz

Porto Leoni Chardonnay  '17 Italien € 5,50 € 3,00 -

trocken, harmonisch, langer Abgang, zartes Aroma Venetien

Narince KAV Doluca '16 Türkei € 19,00

Der “Türkische Chardonnay”, rund, vielschichtig, langer Abgang Tokat

Chardonnay Canyon Road '16 Amerika € 25,00

Äpfel, Zitrus und Tropische Fruchtaromen, cremiger Abgang  Kalifornien

Riesling Reserve Schumann-Nägler '16 Deutschland € 27,00

kraftvoll mit viel Biss und gleichzeitig harmonisch Rheingau

Rioja Blanco Bodega Altos R '16 Spanien € 8,00 € 4,50 € 25,00

voll, angenehme Frische, fruchtig, Würzig, langer Abgang Laguardia

Lugana Limne '17 Italien € 31,00

sehr fruchtig, weiche Säure Lombardei

Grüner Veltliner Smaragd Terrassen '16 Österreich € 37,00

ausbalanciert, frische Säure, kräftig eleganter Körper Wachau

Grauburgunder Heitlinger '17 Deutschland € 5,50 € 3,00 -

saftig-fruchtig, elegant, harmonisch, unkompliziert, trocken Baden

Grauburgunder Knipser '16 Deutschland € 37,00

trocken, weiche Säure, fruchtig, langer Abgang Pfalz

Weisser burgunder GG Divino '14 Deutschland € 38,00

Süsse-Säure-Spiel, Mineralisch knackig, aromenspektrum Franken

Sancerre AOC Blanc Chateau de Thauvenay '16 Frankreich € 39,00

komplexes Aroma, mineralischer Character im Abgang Loire

Saboteur Weiss '17 Luddite Südafrika € 13,50 € 7,00 € 40,00

Chardonnay, Chenin Blanc, Viognier, hervorragende Struktur Bot Rivier

Chenin Blanc Luddite '16 Südafrika € 51,00

reichhaltiger Geschmack, ausgewogen, erfrischender Abgang Bot Rivier

Chablis Premier Cru Les Vaucopins '15 Frankreich € 57,00

kräftig, mineralisch, eingelegte Früchte, leichte Säure Burgund

Sandwich mit gegrilltem Hühnchen, Speck, Salat, Tomaten und Mayonnaise dazu Pommes

€ 14,00

€ 23,00

€ 14,00

Für den großen Hunger

All American Bacon Cheese Hamburger (220g) – The Classic

Blue Cheese or Mushroom Hamburger (220g)

pulled Pork Burger € 14,00

€ 13,00

€ 13,00
Hamburger mit Käse und knusprigen Bacon

Hamburger mit Blauschimmelkäse oder Pilzen

inkl. einer Beilage ihrer wahl / with your choice of a side order

€ 17,00

Filet Mignon (200g) € 28,00

gerillte Baby-Back Ribs mit hausgemachter Hickroy-BBQ Marinade

Steak Burger

€ 23,00

€ 16,00

Burger mit marinierten, langsam gegarten und gezupften Schweinefleisch

Burger mit saftigem Steakfleisch

Rib-Eye Steak (250g)  

Grilled Baby-Back Ribs – homemade hickory-BBQ Marinade

Deep Sea Prawns – Baby Leaf Spinach, Basmati Rice

Pasta with Truffle-Cream-Sauce

Club Sandwich with Fries

Tiefseegarnelen auf jungem Spinat mit Basmatireis

Pasta mit Trüffel-Cremesauce



Für den kleinen Hunger
€ 9,00

€ 8,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 4,00

Weinkarte 0,2l 0,1l 0,75l

Rose
Slowine Shiraz Rose '18 Villiers Cellar Südafrika € 6,50 € 3,50 € 20,00

Himbeer- Rosenblatt- Waldbeer- und Vanille Aromen Breede river

Clarette Rose Trocken '17 Knipser Deutschland € 31,00

mineralisch, erfrischend, Zitrus Fruchtsäure, frische Erdbeeren Pfalz

Rot
Aulone Primitivo di Puglio IGP '16 Italien € 6,00 € 3,00 € 19,00

körperreich, sanft, ausbalanciert, intensives Aroma Apulien

Majestik Syrah & Kalecik Karasi Sevilen '16 Türkei € 6,00 € 3,00 € 19,00

frisch, mineralisch, Pfeffer- und Beerenaroma, Fruchtig Ägäis

Elégance Cabernet Sauvignon VdP Joseph Casten '16 Frankreich € 24,00

komplex, voll, elegant, Gewürze, schwarze beeren, Schokolade, Zimt Languedoc

Dlc Kalecik Karasi  Doluca '14 Türkei € 26,00

pinotesque, fruchtig, mittlerer Körper, abgerundete Tannine Ankara

1838 Creation Cuvée Berdolt-Reif & Nett '16 Deutschland € 8,50 € 4,50 € 26,00

Cabernet-Merlot-Lagrein-Dornfelder, Aromen von roten Früchten Pfalz

Riaza Crianza Tempranillo '15 Spanien € 8,50 € 4,50 € 27,00

Konfitüre aus roten & schwarzen Früchten, Vanille, geröstetes Holz Rioja

Barbera d'Asti Sabri '14 Italien € 28,00

fruchtiger Duft, trocken, vollmundig, harmonisch Piemont

Incognito Philipp Kuhn '15 Deutschland € 30,00

komplex fruchtige Aromen, rauchige und würzige Noten Pfalz

Saboteur Rot Luddite '16 Südafrika € 14,50 € 7,50 € 43,00

Shiraz-Mourvedre-Cabernet Sauvignon-Cabernet Franc Bot Rivier 1,5l € 78,00

Barolo Riserva Batasiolo La Morra '08 Italien € 53,00

würzig voller Geschmack, Rote Beeren-Kompott-Erd- und Holz Aromen Piemont

Luddite Shiraz '14 Südafrika € 64,00

komplex, konzentriet aber dabei elegant - Ein Traum Erlebnis Botrivier 0,375L € 39,00

Kirschgarten GG Spätburgunder Knipser '12 Deutschland € 70,00

schön trocken, elegant, saftig, seidige Textur Pfalz

Prosecco & Champangner 0,1l 0,75l

Scavy&Ray Prosecco € 3,50 € 21,00

Fritz Müller Perlwein Alkoholfrei € 3,50 € 21,00

Laurent Perrier Brut Champagner € 11,00 € 75,00

Laurent Perrier Rose Champagner € 120,00

Baked Sweetpotato and dip - Ofen-Süßkartoffel mit Dip

Green Beans with Bacon - grüne Bohnen mit Speck

Fried Spinach with herbs and Garlic - Spinat aus der Pfanne mit Kräutern und Knoblauch

Fried Mushrooms with Herbs and Garlic - gebackene Pilze mit Kräutern und Knoblauch

Grilled Chickenbreast - with your choice of a side order

Chilli Con Carne

Beilagen
Sweetpotato Fries - Süßkartoffel Pommes

Steak Fries - Kartoffel Pommes

Side Salad - kleiner Beilagen Salat

gegrillte Hühnerbrust mit einer Beilage Ihrer Wahl

scharfer Bohneneintopf mit Hackfleisch



Hausgemachte Desserts
€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 6,00

Espresso € 2,20

Espresso Macchiato € 2,60

Americano                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 € 2,40

Cappuccino € 3,60

Latte Macchiato € 3,90

Dunkle Trinkschokolade € 4,00

Darjeeling – High Darling 0,4l € 4,00

Schwartztee/Earl Grey – Lazy Daze 0,4l € 4,00

Alpenkräuter – Heidi's Delight 0,4l € 4,00

Grüntee China – Low Rider 0,4l € 4,00

Minze – Master Mint 0,4l € 4,00

Rooibos/Vanille – Orange Safari 0,4l € 4,00

Früchtemischung – Garden Party 0,4l € 4,00

Frischer Ingwer Tee 0,4l € 4,50

Averna 4cl € 5,00

Ramazotti 4cl € 5,00

Jägermeister 4cl € 5,00

Branca Menta 4cl € 5,50

Fernet Branca 4cl € 5,50

Sandeman Portwein Tawny Rot 5cl € 5,50

Sandeman Portwein Weiss 5cl € 5,50

Sandeman Sherry Medium Dry 5cl € 5,50

Grappa Rustica Eichenfass 2cl € 4,00

Grappa Monpra Eichenfass 2cl € 6,00

Alte Williams Birne 2cl € 5,00

Alte Marille 2cl € 5,00

Kirsche 2cl € 4,00

Zwetschke 2cl € 4,00

Obst Brand Holzfass 2cl € 4,00

Williams Birne 2cl € 4,00

Haselnuss 2cl € 4,00

White Chocolate Cake

Chocolate Fudge Brownie

Creme Brulleé with Tonka Beans and Berries

Cake of the Day

Allergenkarte auf Anfrage. Menu with allergen information separately available.

Grappa & Brände von Der Schwarzbrenner

Digestiv & Portweine & Sherry

Tee von Samova (Bio)

Kaffee von Confianzo Bio-Fairtrade


